APPETIZER & SNACKS

Edamame © Y

Triffel ¢! 8 Meersalz 7 6

Hausgemachte BAO BUN

Geschmorte Porkbelly *V 6
Crispy Duck #®N 7
Wokgemtise »FN 5

Blackcod Gyoza *"M!
mango-jalapenos-salsa/krauter-amazu/kokos-sambal
mango-jalapenos-salsa/herbs-amazu/coconut-sambal

11

A,B,D,N,1

Crytal Dumplings
chicken & shrimps/soja-sesam-dip/rettichsalat
chicken & shrimps/soy-sesame dip/radish salad

10

Tataki von Angusbeef ¢!
roastbeef-carpaccio/wachtelei/ponzu-creme/koriander/wafusauce
Roast beef carpaccio/quail egg/ponzu cream/cilantro/wafu sauce

14

Tosada Pulpo #*®™¥
sous-vide oktopus/ponzucreme/tomaten-avocado-salsa/wildkrduter/limette
sous-vide octopus/ponzu cream/tomato-avocado salsa/wild herbs/lime
13,9
Tori Karaage **"
knusprige Hahnchenkeule/kimchi Aioli/mango-jalapenos-salsa/limette
crispy chicken leg/kimchi aioli/mango-jalapeno salsa/lime
9

Angels Hair Shrimps( *®®F

Schrimps in kadayif-mantel/yuzu-wasabi-creme/limette/sesam
Shrimp in kadayif coating/yuzu wasabi cream/lime/sesame
13

Softshellspringrolls ~™"F

frihlingsrollen gefillt mit butterkrabben /garnelen/wasabi-creme
Spring rolls filled with butter crabs/shrimp/wasabi cream
14

Goji Porkbelly **"
geschmorter-schweinebauch/gojibeeren/lauchstroh
Braised pork belly/goji berries/leek straw
10

KINCHIA STARTER SELECTION
Gemischte Tapas-Platte ab 2 Personen
p.P. 17
(auch V erhaltlich )




VEGETARIAN

Vegetable Dumplings ?*™? it
vegetarisch /gemiise/edamame/soja-sesam-dip
vegetarian/vegetable/edamame/soy-sesame dip

9

Avocado-Mango Tatare *™ Y
reischips/mango-creme/mango-avocado-salsa

rice chips/mango cream/mango avocado salsa
9

Spitzkohl Triffel ¢ V

yuzu-vanille-vinaigrette/trliffelcreme/geschmorter-spitzkohl
yuzu vanilla vinaigrette/truffle cream/braised pointed cabbage
12

KINCHIA FAVOURITES

Newstyle Tuna Tataki *°"
yuzu-tare/rettich-kresse/crispynori-algen
yuzu tare/radish cress/crispynori seaweed

17

Flame Salmon Carpaccio #*™"
triffel-ponzu/meersalz/forellen-kaviar
truffle ponzu/sea salt/trout caviar
15

Colorful Ceviche *"¥
in-zitrus-marinierte-fischwiirfel/avocado/tomaten/zwiebeln/koriander

Citrus-marinated fish cubes/avocado/tomatoes/onions/cilantro
14

Spicy Tuna-Tatar Tacos ™%
wasabi-masago/tuna-tatar/avocado creme /misoteriyaki

wasabi masago/tuna tartar/avocado cream/misoteriyaki
15

SOUP

Miso Soup *°
enokipilze/wakame/lauch/tofu

enoki mushrooms/wakame/leek/tofu
6

Miso Sake Soup *°
enokipilze/wakame/lachs/tofu

enoki mushrooms/wakame/salmon/tofu
8



VEGETARIAN DISHES

Kinchia Tofu Curry *°"
japanische curry/gemiise/tofu beilage:gedampfter Reis V
Japanese curry/vegetables/tofu side dish: steamed rice

16

Yaki Udon #*% Y
gebraten-udonnudeln/mentsuyu-dashi-sauce/nori-sesam/saisonales-geniise
fried-udon-noodles/mentsuyu-dashi-sauce/nori-sesame/seasonal-vegetables

17

MEAT & FISH DISHES

Kinchia Classic Curry * "
japanische curry/gemiise/beilage:gedéampfter Reis
Japanese curry/vegetables/side dish: steamed rice

knusprige entekeule
crispy duck leg
19

mit Seafood #B/0N
with seafood
28

Tori Karaa Miso
beilage:gedampfter Reis
glasierte hdhnchenkeule mit miso /sesamgurke /sesamtogarashi

Glazed chicken leg with miso / sesame cucumber / sesame togarashi
17

Tuna steak *°v
Tomaten-Avocado tatar /topinambur/krduter amazusauce

Tomato-avocado tartar / Jerusalem artichoke / herb amazusauce
24

Turf No Surf »&v
australisches Roastbeef steakwiirfel/stubkartoffel/wafusauce/gemiise
beilage:gedampfter Reis
Australian roast beef steak cubes/sweet potato/wafu sauce/vegetables
Side dish: steamed rice
27

Barbarie Duck Pan *©"
barbarie entenbrust/choigemiise/honey-soja-sauce
beilage:gedampfter Reis
barbarie duck breast/choi vegetables/honey-soy sauce
Side dish: steamed rice
26



SUSHI BAR & OMAKASE

Nigiri 2pcs/ Sashimi 3pcs

Tuna 8/12
Salmon 6/9
Hamachi 7/10

Loup de meer 7/9
Garnele °® 6
Saba 6/8
Scallops * 10/14
Unagi 8

Nigiri verschiedene 4pcs/6pcs 14/22
Sashimi verschiedene 9pcs/15pcs 26/35

Sushi Omakase Chef's choice
ab 2 personen 40€ p.P

Té&glich neue Kreationen nach

Empfehlung unserer Sushi Chef

CRUNCHY FLAKES ROLLS(8pcs)

Green Salmon Roll

flambierter-lachs/avocado/ponzucreme/tempuraflocken
14

Spicy Tuna Roll

scharfe miso/tuna-tunatatar/masago/tempuraflocken
15

Sancho Crispy Duck Roll
tempura entekeule/sancho-pfeffer/sesam/tempuraflocken
14

Teriyaki Chicken Roll

marinierte hdhchenteriyaki /gurke/gemiise/tempuraflocken
13

CRUNCHY BIG ROLLS(5pcs)

Crunchy Salmon Roll
yuzu lachs-tatar /mangosesam creme /forellenkaviar

15

Crunchy Vegetable Roll Y
yuzucreme/avocado/japanische gemiise/sesam
14

Crunchy Tuna-Maguro Roll
yellowfin tuna /avocado/spicymiso/ponzucreme

16




KINCHIA SPECIAL ROLLS(8pcs)

Aburi Salmon Roll *"%
flambierter-lachs/lachstatar/jp.eingelegtes—-gemiise/teriyaki-glace
17

Surf & Turf Roll *&D/¥
angusbeef-carcapccio/tempura-garnele/ponzu-chili-creme

18

Rainbow Roll #©PW
marinierte lachs & butterfisch /mangocreme /honigsoja
17

Spider Roll mit Kimchi *P"™WF
crispy buttekrebs/kimchi-mayo/schnittlauch/gemiise

18

Chayz Roll Y
teriyaki tofu/rettich/eigelegte kiirbis/avocado/truffel
15

Tartufo Dragon Roll #* ¥

tempura-garnele/teriyaki-aal/avocado-tatar/frische triiffel
23

SIDE ORDER

Kimchi &%t Gomawakame */N1 Reis "
3 3 3
Sauce Mayo
teriyaki/ponzu/wafu triffel/ponzu/mango
2 2

SWEETLIFE

Petit Gateau ©¢°¢ 3erlei Mochi ¢
schokoladenkuchen mit fliissigem kern 9
& Himbeersorbet
12

Matcha Creme Briilée G,C
ingwer-eis & beeren
10

Sorbet oder Eis ¢ ¢
1 Kugel
3




A

fur glutenhaltiges Getreide
B

fur Krebstiere- und -erzeugnisse
C

fur Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D

fur Fisch- und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)
E

fur Erdniisse und —erzeugnisse
F

fur Soja (-bohnen) und —erzeugnisse
G

fur Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H

fur Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L

fur Sellerie und —erzeugnisse
M

fur Senf- und Senferzeugnisse
N

fir Sesam-Samen und —erzeugnisse
O

fur Schwefeldioxid und —erzeugnisse
P

fur Lupinen und daraus hergestellte Produkte
R

fur Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse



