APPETIZER & SNACKS

Edamame *

Triffel ¢! 8 Meersalz © 6

Hausgemachte BAO BUN

Geschmorte Porkbelly *V 6
Crispy Duck AN 7
Wokgemiise *FN 5

Blackcod Gyoza (4pcs) »PN¢
mango-jalapenos-salsa/krauter-amazu/kokos-sambal
12

Crytal Dumplings (4pcs) #5021
vegetarischy’/shrimps/togarashi—pfeffer/soja—sesam—dip
12

Tatar von Angusbeef *¢M:
wachtelei/yuzu-creme/koriander/naanbrot
groB 120gr 17,9 klein 80gr 13,9

Tosada Pulpo (4pcs) *PWE
sous-vide oktopus/ponzucreme/tomaten-avocado-salsa/wildkrduter/limette
14,9

Tuna-Tatar Tacos (4pcs) »™¥

wasabi-masago/spicy-tunatatar/mango-creme/taco-chips
13,9

GYU Carpaccio *&f¥
angusbeef-carpaccio/ponzu-creme/kizami-wasabi/soya-chips/rettich-kresse
13

A,B,D,N

Angels Hair Shrimps (3pcs)
Schrimps in kadayif-mantel/yuzu-wasabi-creme/limette/sesam
12

Pimentos de padron #°¥
mandarine-ponzu/bonitoflocken
8

Goji Porkbelly *»®™
geschmorter-schweinebauch/gojibeeren/lauchstroh
10

KINCHIA STARTER SELECTION
Gemischte Tapas-Platte ab 2 Personen
p.P. 16

(auch V erhdltlich )




SALAD

Crispy Duck »®©¥
chicoree/aprikosen-kompott/zwiebelnusscrumble/pflaume-teriyaki-glace
14

Spicy Softshellcrab *%M=
griiner-spargel/spicy-bean-sauce/dill/datterini-tomaten
15

VEGETARIAN

Nasu Dengaku **"
ofengegarte-auberginen/walnuss-miso/gerducherter-tofu/avocado/tomaten
9

Spitzkohl Triiffel "¢ V
yuzu-vanille-vinaigrette/triiffelcreme/geschmorter-spitzkohl
12

Asparagus Miso *™" e
miso-glace/gegrillter-griner-spargel/sesam/lauchstroh
10

KINCHIA FAVOURITES

Tuna Tataki (cold) &V
yuzu-tare/rettich-kresse/griner-spargel
16

Loup de Meer Carpaccio *™¥
triffel-ponzu/meersalz/forellen-kaviar
13

Colorful Ceviche *"™¥
in-zitrus-marinierte-fischwirfel/avocado/tomaten/zwiebeln/koriander
14

SOUP

Miso Soup *°
enokipilze/wakame/lauch/tofu
6

Miso Sake Soup *°

enokipilze/wakame/lachs/tofu
8




CHEF'S RECOMMENDATION

Surf & Turf »°>%E
angus-entreco (250gr) /blacktiger—-garnele/kriduter—-amazu-jus/zwiebelcrunch
39

Seafood Exotic Curry ®>%F
weilfisch/garnele/jakobsmuschel/saisonales-gemiise/kokosraspel/ananas/koriander
beilage:gedémpfter Reis
28

Barbarie Duck Pan *™%
barbarie entenbrust/choigemiise/honey-soja-sauce
beilage:gedémpfter Reis
25

KINCHIA SPECIAL ROLLS

Aburi Salmon Roll (8pcs) *P¥
flambierter-lachs/lachstatar/jp.eingelegtes-gemiise/teriyaki-glace
17

Surf & Turf Roll (8pcs) &N
angusbeef-carcapccio/tempura-garnele/ponzu-chilli-creme
18

Yellowfin Tunatatar Roll (8pcs) »ov
spicy-miso-tunatatar/gurke/tomaten-salsa-ontop/koriander
16

Spider Softshellcrab Roll mit Kimchi (8pcs) »>NE
buttekrebs/kimchi-mayo/schnittlauch/griiner-spargel
17

Kakiage Big Roll (5pcs) »#" Y
gemiise-tempura/mangocreme/sesam/gomawakame

13

Tartufo Dragon Roll (8pcs) &Y

tempura-garnele/teriyaki-aal/avocado-tatar/frische truffel
22

Auf Anfrage auch vegetarisches und klassisches Sushi (Maki & Inside-out) erhdltlich.

v




SUSHI BAR

Nigiri 2pcs/ Sashimi 3pcs

Tuna 8/12
Salmon 6/9
Hamachi 7/10

Loup de meer 7/9
Garnele ® 6

Saba 6/8

Scallops & 8/12

Nigiri moriawase 4pcs/6pcs 14/22
Sashimi moriawase 9pcs/15pcs 26/35

Sushi Royal Chef's choice 75

A,B,D,N,R

(auch Verhéltlich )

REFRESHER

Saru Bun Noodle & V
airfryer gemiise/amazu-dashi-vinaigrette/reisnudeln/rettich-pickles/koriander
15
°garnelen
19

B

Yaki Udon »®¥
gekochte-nudeln/mentsuyu-dashi-sauce/nori-sesam/saisonales-gemiise
16

SIDE ORDER

Kimchi & N1 Gomawakame 2/ /N1 Reis ¥
3 3 2
Sauce Mayo
teriyaki/ponzu/wafu triffel/ponzu/mango
2 2

SWEETLIFE

Petit Gateau ©¢° 3erlei Mochi ¢©
schokoladenkuchen mit flissigem kern 9
& Himbeersorbet
12
Sorbet oder Eis ¢°¢ Matcha Créme Briilée ©¢°
1 Kugel kokos-eis & beeren

3 10







